
 

Aus dieser Liste können Sie die in den einzelnen Speisen enthaltenen 

Allergene und Zusatzstoffe entnehmen.  

Sie sehen, dass bei unserem Speisenplan auch Kinder mit Unverträglich-

keiten bzw. ernährungstechnischen oder religiösen Überzeugungen ein 

gesundes, vollwertiges Essen erhalten. Gemeinsam mit den Betreuern 

achten wir darauf, dass uns gemeldete Besonderheiten beachtet wer-

den. Wir bitten aber um Verständnis, dass wir hier keine Garantie über-

nehmen können. 

Bei Problemen oder Fragen melden Sie sich bitte im Sekretariat. 

 

Allergenkennzeichnung Zusatzstoffe 

 

A  Gluten 

B  Krebstiere 

C  Eier 

D  Fisch 

E  Erdnüsse 

F  Sojabohnen 

G  Milch (Laktose) 

H  Schalenfrüchte (Mandeln, 

    Haselnüsse, Pistazien, usw.) 

I  Sellerie 

J  Senf 

K  Sesamsamen 

L  Schwefeldioxid und Sulfite 

M  Lupinen 

N  Weichtiere ( Schnecken,  

     Muscheln) 

 

 

1   Antioxidationsmittel 

2   Backtriebmittel 

3   Komplexbildner 

4   Emulgator 

5   Farbstoff 

6   Festigungsmittel 

7   Farbstabilisator 

8   Geliermittel 

9   Geschmacksverstärker 

10  Konservierungsmittel 

11  Mehlbehandlungsmittel 

12  Säure, Säuerungsmittel 

13  Säureregulator 

 

 

14  Schaummittel 

15  Schaumverhüter 

16  Schmelzsalz 

17  Stabilisator 

18  Süßungsmittel 

19  Treibgas 

20  Trägerstoff, Schutzgas,  

      Trennmittel 

21  Verdickungsmittel 

22  Feuchthaltemittel 

23  Überzugsmittel 

24  Vitaminwirksam 

25  Mineralstoff 

26  Nitritpökelsalz 

27  Phosphat 

 

 


